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_ teil des vzetnamedi ‘ oh die
' Bewahrung unserer wertv&iﬂeh Wlethnkﬁ} da es eins '  Wasser,
und fermentierten Kostllchkelten war. Die Sen (Lotosblume), dle chii makellos aus
dem Schlamm erhebt, verkorpert indes Reinheit, Anmut und die erhabene Schonheit
unserer Heimat. Bei uns erwartet Sie nicht nur eine exquisite Kiiche, die mit viel
Herz und authentischen Aromen zubereitet wird, sondern auch ein Ort der Wirme,
Geborgenheit und Gastfreundschaft, der Sie in die echte familidre Atmosphdre
Vietnams eintauchen ldsst.

Lassen Sie uns gemeinsam unvergessliche Momente schaffen und eine Reise durch
die vietnamesische Kultur erleben, die Ihre Sinne verzaubert und Ihr Herz erwdrm.

Kartenzahlung ab 20€




 VOraspeise

1. Nem phd c6 (2Stk.) Lotk 6,2€

Frittierte Frithlingsrolle mit Schweinefleisch, Glasnudeln, Pilze,
verschiedene Gemiise in Reispapie

2. Nem chay (2Stk.) Lacthk g 5,9€

Vegetarische Frihlingsrolle mit Tofu, Glasnudeln, Pilze,
verschiedene Gemiise in Reispapier

3. Tom chién com (2Stk.) »»cheh 6.,9€

Knusprig frittierte, in griinem jungen Reis panierte Garnelen

%. Ga Sate (2Stk.) L*2cbh 6,9€

Gegrillte Hahnchenspief3e, serviert mit Erdnuss-Sauce

5. Géi cudn tom (3Stk.) L2abehk 7,5€

Sommerrolle mit knusprigen Garnelen, Salat, frischen
Krdutern und Reisnudeln in Reispapier

6. Goéi cudn chay (3Stk.) ' L*ueth. g 6,9€

Vegetarische Sommerrolle mit Tofu, Gemiise, Salat, frische
Krauter, Reisnudeln in Reispapier

7. Homemade-Dumpling (4Stk.) *#bethgk 6,9€

Hausgemachte gedampfte Teigtasche mit Garnelen Fillung

8. Hoanh thanh (4Stk.) bbbk 6,9€

Hausgemachte frittierte Wantan-Teigtasche mit Garnelen, Lauch

9. Vegetarische Gyoza 2159 5,9€
4 frittierte vegetarische Teigtaschen I :
il
A A . Vot
10. Pau luoc # 5,9€ x il

Junge Sojabohnen mit Meersalz

[ ] Vorspeise Platte ab 2 Personen (10,9 € pro Person)

11a. Gemischte Vorspeiseplatte: Nem phé c6, Hoanh thanh,
Homemade Dumpling, Nom xoai, Pau ludc

11b. Vegetarische Vorspeiseplatte: Nem chay, G6i cudn chay,
Vegan Gyoza, Goi xoai chay #




Frischer Mangosalat mit knusprigem Lachshaut, M6hren,
Gurke, Krautern, Erdniissen in siifs-sauer Fischsauce

31.b Ném x0ai chay ¢k g

Vegetarischer Mangosalat mit Tofu, Mohren, Gurke, Krautern,
Erdniissen in siif3-sauer Fischsauce.

32. Nom du di1 tom Labsdek

Frischer Papayasalat mit Garnelen, Krautern, Erdniissen und
SiuiR-sauer Fischsauce.

32.b Nom du dii chay 2otk g

Vegetarischer Papayasalat mit Tofu, Krautern, Erdniissen und
Suf3-sauer Fischsauce

33. Salat rong bién vegan >tk g

Seetangsalat mit Sesam

6,9€

6,9€




 Warme Gerichite

51. Goldene Kokos-Curry #»b-edebhk
Cremige Curry-Sauce mit Kokosmilch, gerosteten
Erdniissen, saisonales Gemiise, Pilze, Kartoffel und
SufSkartoffel, dazu Jasminreis. Leicht scharf. Dazu:

a. Knusprige Hihnchenschenkel ohne Knochen 13,9€

b. Gebratenes Rinderfleisch mit Zwiebel 14,5€

c. Entenbrust 17,9€

d. Gebratene Garnelen 16,5€

e. Gebackte Tofu (Vegetarisch) # 13,5€
52. ph6 Xél() 1,2,a,b,c,d,e i,k

Gebratene Reisbandnudeln mit Gemiise, Pilze, Erdniis-
sen, Rostzwiebel. Dazu:

a. Knusprige Hihnchenschenkel ohne Knochen 13,9€

b. Gebratenes Rinderfleisch mit Zwiebel 14,5€

c. Entenbrust 17,9€

d. Gebratene Garnelen 16,5€

e. Gebackte Tofu (Vegetarisch) 1 4 13,5€
53. Phé Ha Noi >

Klassische Nudelsuppe nach Hanoi-Art - mit aroma-
tischer Briihe, Reisbandnudeln und frischen Krautern,
Zwiebel, Lauchzwiebel

a. Mit Rindfleisch und Rindfleisch-Ballchen 15,5€
b. Mit Hahnchenbrust 14,5€




62.a Com niéu c4 hoi |

Gegrillter Lachs in hausgemachter:
Sauce, gebratenem Gemiise, Pilze,
Sesam, serviert mit Reis

63. Ga sa Gtrethk _15 5€

Marinierte Hihnchenbrust nach
vietnamesischer Art, gebraten mit
Zitronengras, Chili, verschiedenen
Gemuiise, Pilze und hausgemachter Sof3e,
serviert mit Reis. Scharf.

64%.a BO 14 15t Motk - 14,9€

Gegrillte Rindfleischroéllchen in Betel-
blattern, Frihlingrolle. Serviert mit
Reisnudeln, frischen Krautern, Salat,
sufi-saurer Fischsof3e, gerdsteten
Erdniissen, Rostzwiebel, lauwarm

65.a Buin ¢4 Abdbik 14 9€

Reisnudelsuppe mit knusprigem Dora-
denfilet, in einer leicht sduerlichen
Briithe mit Ananas und Tomaten,
verfeinert mit frischen Krautern und
Dill. '

i L1

{Gafllter Toth mit Plzen'in haus-

gemachte Tomatensauce, Lauch, serviert
mit Reis

63. Sa 6t chay?*ethk -14,5€ #

Gebratener Hithnerfleisch-Ersatz mit
Zitronengras, Chili, verschiedenen
Gemuse, Pilze und hausgemachter Sof3e,
serviert mit Reis. Scharf.

64.b Buin Nem chay b#¢ebk
(vegetarisch) - 14,5€ #

Reisnudeln mit knusprigen vegetar-
ischen Friihlingrollen, frischen
Krautern, Salat, Erdnuss, serviert mit
sufd-saurer Vegan-Fischsauce, lauwarm
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N4. Hotategai" - 3,3€

Jacobsmuschel / Scallop

N7. Avocado ¥ - 2,5€

Avocado / Avocado

4 Scheiben vom rohen Fisch/ 4 slices of raw fish

S41. Salmon ¢ 10,5€
Lachs / Salmon
. J._| S42. Tuna! 11,9€
ﬁﬂ - Thunfisch/ bluefin tuna
S43. Hotategai ™ - 11,9€

S$45. Chum Sen Sashimi ¢"2¢* 28,9€
(12pcs)

Gemischte sashimi / Mix sashimi

it R G oV
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N2 Hon Maguro ¢- 3,8€ N3. Ebi"- 3,3€
Thunfisch / bluefin tun

NG6. Unagi ¥« - 3,8€
Aal/ Eel

N9. Nigiri Moriawase
aplid_21,9€

Chef’s choice 8stk/piece

e Sashimi (2 Stiick A pieces)




* MAkl (8 Stiick/8 pieces)

K20. Spicy salmon **%¢ 5,3€

Gekochter Lachs, avocado, Mayonaise / cooked
salmon, avocado, mayonnaise

K21. Sake ¢ 5,3€
Lachs / Salmon
K22. Maguro ¢ 6,3€
Thunfisch/ bluefin tuna
I
K23. Ebi © 5,9€

Garnelen, Avocado, Mayonaise
Shrimp, Avocado, Mayonnaise Il

K2%. Ebi Fry L3#etk 7,2€

Knusprige Garnelen
Crispy shrimp

K25 California special ¢k  59€

Krebsfleisch, Mayo, Avocado
Craw fish meat, Mayonnaise, Avocado

K26 Salmon Avo ¢ 6,3€

Lachs, Avocado / Salmon, Avocado

K30. Avocado © 5,0€

Avocado, Sesam / Avocado, Sesame

K31. Kappa® 5,0€

Gurke, Sesam/ Cucumber; Sesame

K32. Satsuma-imo '€ 5,0€

Sufikartoffeln, Sesam / Sweet potatoes, Sesame




d

Inside out s suck 8 piece)

Gekochter Lachs, avocado, M
almon, avocado, mayonnais

023. Ebi selhif .,

Garnelen, Avocado, jap.' Mayoneéé',: Ma‘ﬁqu
shrimp, avocado, Jap.Mayonese., masago

024. Fry Ebi b4t - 10,9€

Knusprige Garnelen, Avocado, Philadelphia, Masago
crispy shrimp, avocado, Phila., masago

025. California special #Pncg1::2 9,9€

Krebsfleisch, Avocado, Mayo. ,masago
craw fish meat, mayonnaise, avocado, masago

026. Hotategai &b-4cn 10,9€
Jacobsmuschel, Avocado Philadelphia, Masago.

scallop, avocado, Phila., masago

027. Kani b4 9,9€

Surimi, Avocado, Philadelphia, Masago
Surimi, avocado, Phila, masago

028. Chum Sen ¢acL4 | 10,9€

'l._ Lachs, Thunfisch, Avocado, Philadelphia , Masago
{ salmon, tuna, avocado, Phila., masago

030. Avocado* 8,5€

Avocado, Philadelphia, Sesam
 avocado, Phila., sesame

031. Kappa© 8,5€

Gurken, Philadelphia, Sesam
cucumber, Phila., sesame

-/1 032. Vegie Inside-Out ke 9,5€

Avocado, Gurken, knuspriger Siifskartoffeln, Philadelphia, Sesam
Avocado, cucumber, sweet potatoes, Phila., sesam




o Crunchy Sushi
(6 Stick/ 6 piece)

T51. Salmon kdaliesg 9.9¢

Lachs, Avocado, Philadelphia /salmon,
avocado, Phila.

T52. Tuna APKL4ege 10,2€

Thunfisch, Avocado, Philadelphia /tuna,
avocado, Phila.

T53. Kani Crunchy ¥A1hege 9.,5€

Avocado, Surimi, Philadelphia
Avocado, Sumiri, Phila.

T54. Chum Sen ADIN L4 B 10’2€

Lachs, Thunfisch, Avo., Philadelphia /Salmon,
tuna, avocado, Phila.

T55. Shaolin Crunchy ¥A1-1ege 9,5€

Avocado, Gurke, knuspriger Siifskartoffeln, Mango, Philadelphia
Avo., Cucumber, sweet potatoes, mango, Phila.




¥ Special sushi roll
"¢ (8 Stick/8 piece)

H62. Drachen Fire stk ' 13,9€

it - Knusprige Garnelen, Avocado, Mango, Pﬁiladélphia, belegt mit flambiertem Lachs
crispy shrimps, avocado, mango, Phila., topped with salmon flambé

R

HG63. Love salmon b#»cdigk

Lachstatar, Avocado, Mango urﬁujp he
salmon, avocado, mango, and toppe

H64. Crazy Tuna 'haediglon

Thunfisch, Avocado, Mango, belegt mit Blauflossenthunfisch
tuna, avocado, mango topped with bluefin tuna.

HG65. Rainbow Roll L42.ed.igkn 14.3€
9

Lachs, Avocado, Mango, Philadelphia, belegt mit Lachs, Thunfisch, Avocado

salmon, avocado, mango, Phila. topped with Salmon, Tuna and Avocado

HG67. King’s Favourite '%*-cdlgkn 14,3€

Lachs, Avocado, Mango, Gurke, Philadelphia, belegt mit gegrilltem Aal
salmon, avocado, mango, cucumber, Phila., topped with grilled eel

H68. White Tiger L4ac:dtgkn 14,3€

Lachs, Mango, Avocado, Philadelphia und belegt mit flambierten Jakobsmuscheln
salmon-tatar, mango, avocado, Phila. topped with scallops

H70. Voice from Jungle 4 3chgk 12,5€

Lauch -Tempura, Avo., Mango, Gurke, Philadelphia, belegt mit Avocado
scallions tempura, avocado, mango,cucumber, Phila. and topped with avocado




« Chum Sen Sushi
Platten/Sushi mix plate

Wechselnde Kreationen nach Empfehlung des Chefkochs, kunstvoll fiir Sie zubereitet. Ein
wahres Geschmackserlebnis ! Vegetarische oder vegane Option moglich.

Variation of creations that based on the chef’s recommendation, imaginatively arranged for you.
An experience for the palate

PL. Platte 1 L346abedighn - 22 0€

Empfohlen fir 1 Person / Recommend for 1 people
(1 Nigiri, 8 Sushi special, 6 crunchy sushi)

P2. Platte 2126abedigkn - 32 0€

Empfohlen fiir 2 Personen / Recommend for 2 people
(2 Nigiri, 8 maki, 8 Inside-out, 8 Sushi special, 6 crunchy sushi)

P3. Platte 3 1#+6abedigkn _ 68,0€

Empfohlen fiir 3 Personen / Recommend for 3 people
(3 Nigiri, 8 maki, 8 Inside-out, 8 Sushi special, 6 crunchy sushi,
8 Drachen fire, 3 Sashimi)

P4. Platte 4 1216abedighn - 92 0€

Empfohlen fiir 4 Personen / Recommend for 4 people
(4 Nigiri, 16 maki, 16 Inside-out, 8 Sushi special, 6 crunchy
sushi, 8 Drachen fire, 6 Tsukiji Crunchy, 4 Sashimi)

e Pessert

81. Binh Flan s6t caramel - 5,5€

Hausgemachter cremiger Eierpudding mit
zartem Vanillegeschmack, iiberzogen mit
einer goldbraunen Karamellsauce.
Gekiihlt serviert

82. Xoi xoai nép than - 6,9€

Aromatischer schwarzer Klebreis, serviert mit —
sufder, reifer Mango, cremiger Kokosmilch, 3
Erdnuss.




Cola Zero (aus dem Z

Fanta (aus dem Zapﬂzah

Sprite (aus dem Zapfhahn )L 13,46, 7,ql
Glas Sprudelwasser 1:346:72

Glas Stilles Wasser !:3:4.6:72
Flaschen Wasser 516

Flaschen stilles Wasser !5:*:¢

Saft (0,21)& Schorle (0,31)

Mangosaft 0,2] 3462 2,8€
Maracujanektar 0,21 5462 3.5€
Apfelschorle (aus dem Zapfhahn) 0,31

Vietnamesische Café & Tee

Ca phé sita da 1*%28

Kréftiger, langsam gebriihter vietnamesischer Kaffee mit gestifst 4

serviert auf Eis

Tra nhai

Kannchen Jasmin tee

Tra Bao Dai "4¢

Schorle 0,31
Schorle 0,31

Tee mit frischem Ingwer, Orange, Zitronen, Minze, Honig in Kdnnchen

Tra Chum Sen 13462

Tee mit Rote Dattel, Gojibeere, Kamillenbliiten und
Kandiszucker in Kdnnchen

3.8€
4,5€
4,2€

5,0€

5,0€

5,0€

5,0€




Homemade Getranke

Chum Sen Limonade 6 - 5,9€

Yuzusaft, brauner Rohzucker, Limonade

Eastern Pearl %62 - 5,9€

Limetten, Himbeer, Rohzucker,
Erdbeersirup, Mangosaft

Ha Long Sunset "*¢ - 5,9€

Maracujasiup, Maracujafleisch, Aromatee,
Limette

D4d me Sai Gon ' - 5,9€

Vietnamesisches Erfrischungsgetrank mit
Tamarinde, Ananas, Zucker, Eis, Erdniisse

Cocktail mit alcohol

Yuzu Sour “%*¢ - 10,5€

Gin, Pisco, Limette, Eiweifs, Yuzu, Chuncho bitter

Erdbeer Mojito >%¢2 - 8,5€

Erdbeeren, Minze, Limetten, Rum, Rohzucker

Aperol Spritz %< - 7,0€

Aperol, Prosecco, Orange

Hugo ¢ -7,0€

Limetten, Minze, Prosecco, Holunderbliitensirup




s bbb

,'Ausdrucf(ss rker Char
weich, vollmundlg‘ "'

Grauer Burgunder Lergenmuller (750 mL Fl') SRR '_‘ 28,0€

Griiner Apfel, leicht nussige Noten, etwas Birne und frische Ananas - '
klingt lecker? Ist es auch! Der Grauer Burgunder Gutswein verspricht eine T
angenehme, elegante Sdure. Eine abwechslungsreiche Fruchtaromatik geben

Wein seine Frische und volumindse Prisenz.

Rotwein

Cisalto Puglia Primitivo (IGT) (200mL) 6,2€

Rubinroter Rotwein mit eleganten Aromen von Veilchen und roten Friichten.
Mittelkrdftig, frisch und gut strukturiert mit ausgewogener Balance.




Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwSt.

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Zusatzstoffe:

1= mit Konservierungsstoff,

2= mit Geschmacksverstdrker,
3= mit Antioxidationsmittel,
4= mit Farbstoff,

5= mit Phosphat,

6= mit StifSungsmittel,

7= koffeinhaltig,

8= chininhaltig,

9=geschwarzt,

10=enthdlt Phenylalaninquelle

Enthiilt folgende Allergene:

A= glutenhaltiges Getreide (Weizenl, Roggen2 , Gerste3,

Hafer4, Dinkel5, Kamut6 , Hybridstdmme7 )

B= Krebstiere

C= Eier

D= Fisch

E= Erdniisse

F= Soja

G= Milch und Milchprodukte (einschliefSlich Laktose)

H= Schalenfriichte (Mandell , Haselnuss2 , Walnuss3 , Cashew4 ,

Pecannuss5 , Paranussé6 , Pistazie7 , Macadamianuss8 und Queenslandnuss 9 )
I= Sellerie

J= Senf

K= Sesamsamen

L= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/1 (e220)
M= Lupinen

N= Weichtiere
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